
I S E RM ANN

BU F F E T

MENÜS & PREISE
S P E I S E K A R T E

GEFLÜGELSPEZIALITÄTEN

Entdecken Sie unsere Vielfalt an Geflügelspezialitäten.

Wir haben für jeden Anlass die richtige Speise.



GEFLÜGELSPEZIALITÄT
EN



GEFLÜGELSPEZIALITÄTEN
Preise pro Person

Putenbrustfilet mediterran
mit Kräutern und leichter Knoblauchnote

Putenbrustfilet
mild geräuchert

Putenbrustfilet
gefüllt mit Ananas und Käse oder 

Kräutern und frischen Champignons

Putenfiletgeschnetzeltes
mit Früchten in Curryrahm

Putenfiletgeschnetzeltes pikant
mit Gemüse und leichter Knoblauchnote

Hähnchenbrustfilet
mit Früchten in Curryrahm

Hähnchenbrustfilet
auf Paprika-Zucchinigemüse mit 

Mozzarella überbacken

Hühnerfrikassee
mit Erbsen und Spargel, Butterreis

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

16,90 €

17,50 €
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EN



HÄHNCHENSCHENKEL
11,90 € pro Person

Hähnchenschenkel 
in Zwiebel Sahnesauce

Hähnchenschenkel 
in Rosmarin und Knoblauch gebraten

Hähnchenschenkel 
knusprig gebraten auf Rucola Bett

Hähnchenschenkel 
auf mediterranem Gemüse

Hähnchenschenkel 
mit Mozzarella überbacken auf Paprika Sahnesauce

HÄHNCHENBRUST
16,90 € pro Person
Hähnchenbrust 

in Zwiebel Sahnesauce

Hähnchenbrust 
in Rosmarin und Knoblauch gebraten

Hähnchenbrust 
knusprig gebraten auf Rucola Bett

Hähnchenbrust 
auf mediterranem Gemüse 

Hähnchenbrust 
mit Mozzarella überbacken auf Paprika Sahnesauce
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PUTENSPEZIALITÄTEN
13,90 € pro Person

Putenoberkeulenbraten gefüllt mit

„Hawaii“

Schinkenwürfeln und Ananas, wahlweise mit Kokosraspeln

„Weihnachten“

Äpfeln, Zwiebeln, Pflaumen und Knödelteig

„Mediterran“

Zucchiniwürfel, Tomatenstücke, Knoblauch, med. Kräuter

„Herbstlich“

Lauch und frische Pilze

Putenschichtfleisch in Rahmsoße 
mit Käse überbacken

Asiatische Geflügelpfanne
Pute gewürfelt, umhüllt von einem Knusperteig, Sojasoße, 

dazu knackiges Gemüse
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TRUTHAHN
22,90 € pro Person

Ein festlicher Truthahn, ofenfrisch, knusprig 
und würzig, ist mit seinem zart-saftigen 
Fleisch und der krossen Haut, nicht nur 

für Truthahn-Kenner ein wirklicher 
Gaumenschmaus und Genuss.

Schon die leckere Optik und schiere Größe 
können den Truthahn zum Höhepunkt Ihres 
Caterings werden lassen. Und so wird der 
Truthahn zu speziellen Feierlichkeiten wie 

Ostern oder Weihnachten gern bestellt und 
genussvoll verzehrt. 



ISERMANN BUFFET

Womit können wir Ihnen weiterhelfen?
Rufen Sie uns gern an!

WIR BERATEN SIE GERN

Tel. 04135 - 252




