SPEISEKARTE







24,90 € pro Person

Obatzter Hausmarke
Wurstsalat Bayrische Art

Knusprig gebratene Schweinshaxen

Saftiger Fleischkase
WeiBwiirste nach Original Rezept
Sauerkraut nach Hausrezept

Bayrisch Kraut mit Kimmel

Stangenweil3brot

Brezeln

Senf

SuBer Senf




= AB_]S?ERSONEN-: =

-

% - =

S — P e I — -
= =

e —

e



39,90 € pro Person

Tapas:

Hahnchenspiele mit Dattelcreme
Chorizo-Tomaten-Spiele

Empanadas (gefullte Teigtaschen)
Gebackene Shrimps mit Basilikum Aioli
Chili-Popcorn-Hahnchen

Gedampfte Artischocken mit
/itronen-Knoblauchcreme

Paella
Saltimbocca
Rosmarinbraten mit Knoblauch
Tortilla de Patatas

Burielos de viento
Tarta de Santiago (Spanischer Mandelkuchen)

Arroz con leche (Milchreis auf spanische Art)







39,90 € pro Person

Oliven, Paprika gerostet, Aubergine eingelegt

Datteln im Speckmantel
Serano-Schinken-Schnittchen
Tortilla-Ecken
Dattel-Harissa-Dip, Aioli, Meterbrot

Duroc-Kotelett - vom Rucken
dazu karamellisierte StBkartoffelecken

Rosmarin-Honig-Braten vom Duroc-Nacken

Albondigas - spanische Hackballchen
an feurig-fruchtiger TomatensofBe
mit Kase gratiniert an Arborio-Reis

Paella mit Meeresfruchten

Crema Catalana

Spanischer Mandelkuchen mit Vanillemousse







29,90 € pro Person

Sesam-Schweinefiletspiele
mit sii-scharfen Dip

Scampi-Spiele
mit Mangodip

Gemusesticks
mit deftiger ErdnusssofBe

Geflugelgeschnetzeltes in Thai-Kokos-Sofe

mit asiatischem Pfannengemiise an Duftreis

Schweinelachsbraten

gefullt mit Frihlingszwiebeln, Erdniissen und Pilzen, mariniert
in SojasoBe und Sesamol, dazu gebratene Mie-Nudeln,
Paprikagemiise und eine pfeffrige Erdnuss-SoBe

Mangopudding
mit Kokos-Creme

Tropischer Fruchtsalat
mit gerosteten Mandeln




30,00 € pro Person

Als Top Blade wird die Schulter vom Rind bezeich-
net. Durch das intramuskulare Fett haben wir hier
einen sehr saftigen Teil vom Rind.

Wir garen das Top Blade im Ganzen mit Knochen,
bei einer niedrigen Temperatur uber 8 Stunden.
Was zur Folge hat, dass Sie hier einen sehr zarten
und saftigen Rinderbraten genie3en durfen.

Das fertige Top Blade wird in der Riesenpfanne
serviert und vor den Augen Ihrer Gaste tranchiert
dazu reichen wir eine Rotweinsauce.

Als Beilage empfehlen wir Rosmarinkartoffeln und
Kartoffelgratin mit gerauchertem Schinken.
Als Salat empfehlen wir Hausgemachtem
Krautsalat und eine Bunte Salatplatte.
Dressing nach Wahl
Honig - Senf
Joghurt
French

American

Fssig und Ol










39,90 € pro Person
Spiel3e:
Abwechselnd Schwein mit durchw. Speck
ummantelte Melonenstcke

Putensticke in CurrysoBe,

paniert in Kokosraspeln, dazwischen Ananas

Chili-Lammkoteletts
Putensteak Curry
Lachs

Schweinelachssteaks Chili-Knobi

Chickenwings mit Honig-Gewurz-Marinade

Ananasscheiben

Banane in Schale, aufgeschnitten mit Honig
und gehackten Nussen, dazu Schokolade-,
Vanilleeis...

Brotkorh, Sommersalat, Gemischter Salat auf Platte mit
verschiedenen SoBen, Curry-Ananas Dip, Knoblauchcreme,
Senf, Ketchup




39,90 € pro Person

ab 25 Personen

Parmaschinkep-mit Fruchten

Tomate-MozzarellaspieB3e

Antipasti (getr. Tomaten, gef. Minipaprika,

Oliven, usw.)

Meeresfrichte-Salat

Carpaccio vom Rind, Marinade, Parmesan

Knoblauchcremedip

Ciabatta




Farfalle mit Garnelen in KnoblauchsoBe

Salbeibraten (aus dem Schweinenacken)
in Chiantiso3e an Rosmarinkartoffeln

Gefulltes Hahnchenbrustfilet mit Blattspinat
und Kase
auf gemischter Pasta mit Gorgonzolasole

Italienischer Bauernsalat mit Mozzarellawurfeln
und Balsamico-Dressing

Rucolasalat mit Putenstreifen, Cocktailtomaten
und Senf-Honig-Dressing

Obstsalat mit gerosteten Mandeln und
VanillesoBe

Tiramisu









