SPEISEKARTE




Heidschnucke bekommen Zu allen Gerlchtenglbt es eihe"'_'_“"
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Preise pro Person

Lammkeule
romischer Art

Wildschweinkeule
mit KirschsoBe ’

Hirschkalbsbraten




Thomas Reebre aus Oldendorf: Sodass nur allerbeste U'[laTt'dT_""'"E'

bei warmam] verarbeitet wird.




Preise pro Person

ab 20 Personen

Hier grillen wir fur Sie eine ganze Heidschnucke,
die wir in der Riesenpfanne servieren und vor den
Augen lhrer Gaste vom Grillmeister tranchiert wird.
Die Heidschnucke wird 7 Stunden bei niedrig
Temperatur gegart, dadurch bleibt es sehr saftig
und wird zart. Ein absoluter Wow - Effekt bei

Inrem Catering.

ab 5 Personen
mit Apfeln, Zwiebeln, Rosmarin und Backplaume

nach Wahl mit Honig- oder Krauterkruste

Pilz-RahmsoBe
Knoblauch-Zitronensol3e
Rotwein-WaldfruchtsoBe

scharf angebraten mit verschiedenen Wurzelgemuse,
/wiebel, Paprika, Champignon und Rotwein

SRRSO 29906
in Butterschmalz gebraten mit Rosmarin und
Knoblauch
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Preise pro Person

Hier grillen wir fur Sie ein ganzes Wildschwein,
dass wir in der Riesenpfanne servieren und vor
den Augen lhrer Gaste vom Grillmeister tranchiert
wird. Es wird 7 Stunden bei niedrig Temperatur
gegart, dadurch bleibt es sehr saftig und wird zart.
Ein absoluter Wow - Effekt bei lhrem Catering.

Pilz-RahmsoBe
Knoblauch-Zitronensol3e
Rotwein-WaldfruchtsoBe

scharf angebraten mit verschiedenen Wurzelgemiise,
/wiebel, Paprika, Champignon und Rotwein

in Butterschmalz gebraten mit Rosamrin und
Knoblauch
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