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Preis pro Person 26,00 EUR
ab 5 Pe:rsonen

Vorspeise VL

* Bunte Antipasti Auswahl verschiedener
gebratenes und gerHtes Gemuse

Hauptgang ;

* GemuUsecurrypfanne!mit gebratenen
Tofuwurfeln und Basmatireis

* Gemusefrikadellen mit WurzelgemUse und Sauce Bechamel

l

Dessert L
* Mascarponecreme auf Amarettini mit frischen Heidelbeeren
* Cappuccinocreme
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Preis pro Person 26,00 EUR
ab 5 Pe:sonen

g

Vorspeise
* Hochzeitssuppe 0,33l
|

Hauptgang . +

* Magerer Schweiner()d’gken und Hahnchenbrust mit Jagersauce
dazu ! '

* Buntes MarktgemUse

* Rostkartoffeln |

Dessert
* Mascarponecreme miit frischen Erdbeeren l
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Menii 3
Preis pro Person 26,00 EUR
ab 10 Personen

| Vorspeise
~* Sommersalat

Hauptgang

* Feurige Hdhnchenkeulen mit BBQ Sauc

* Hahnchen Florenz auf bunter Penne mi
dazu

* Paprika-Zucchini Gemuse

* Gebackene Kartoffelecken mit Meersal

Gorgonzolasauce r[' 1
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Dessert
* Cheesecake und Brownies mit NUssen

Menu 4

Preis pro Person 32,00 EUR
ab 10 Personen

L L — N '_(-’*'_

Vorspeise
~* Tomatencremesuppe 0,35l

Hauptgang
* Krustenbraten mit Knusperkruste
dazu
* Rosmarinkartoffeln
'+ Buntes Sommergemiise
* |nvoltini mit Parmaschinken vom Duroc
* Gratin

Schwein

B
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' Dessert
* Obstsalat mit Vanillesauce und Schokofousse



Preis pro Person 30,00 EUR
ab 10 Personen
e Vorspeise =
' * Tomatencremesuppe 0,351

Hauptgang _
* Geschmorte Rindsschulter an Rotweinsauce

* Hdhnchenroulade gefullt mit einer Blattspinat-Késecreme

* Rosmarinkartoffeln

* Penne mit Gorgonzolasauce e ———
* KaisergemuUse Uberbacken

* Butterbohnen

e g gt

Dessert : e e s
* Tiramisu :
* Obstsalat mit Vanillesauce

Menu 6

Preis pro Person 29,90 EUR
ab 10 Personen
Vorspeise
* Antipasti mit Ciabatta
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Hauptgang

* Hahnchenbrust im Pfeffermantel

* Tafelspitz mediterran NS 7

* Rostkartoffeln

* Basmatireis

* Sommergemuse in Butter geschwenkt mit frischer Petersilie
* Bunter Salat mit Hausdressing =

——

Dessert -
© * Zitronencreme

+ StracCiatellacreme™
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s Preis pro Person 2790 EUR i ) W B
- _ __  abT0Personen LI St S S S
Vorspeise | ’ : =
* Broccoliecremesuppe 0,35l
Hauptgang ' e e A
* Pfefferschinken mit Kruste und Bratensauce e —— ' -
* Schweinefilettopf mit-frischenChampignons: S Sssias St S Stannstnn
* Spéatzle — ; o e e———
* Rostkartoffeln e o=

* Sommergemuse in Butter geschwenkt mit frlscher PéterS|l|e

-

Dessert .. =% 7 ainisiaat

~x Minifrikadellen

* Rote Grutze mit Vanlllesauce
* Karamellcreme

Menu 8
Preis pro Person 29,90 EUR
. ab 10 Personen

Vorspelse @i it e
Tk Lauch@remesuppe mit Schmelzkase

Hauptgang

* Partyschnitzel von Schwein und Huhn
* Tzatziki, Jager-, Zeigeuner- und Rahmsauce

* Gratin
* Bunte Salatplatte

Dessert



“Preis pro Person 32,00 EUR
ab 10 Personen

Vorspeise - e —
* Schichtsalat

Hauptgang

* Schweinefiletstticke in pikanter Rosmarin-Chilirahmsauce
Uberbacken mit Birne und Butterkase -

* Kalbsbraten mit Portweinjus

* Thymiankartoffeln

* Spatzle _

+ Bunt gemischte Gemuseplatte = e

* Salatplatte ‘ S e = o '-.:.ji“ =y ;f'*
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B ab 10 Personen

Dessert
* Stracciatella Mousse
* Obstsalat mit Mandeln Vanillesauce

Menu 10

Preis pro Person 35,00 EUR t‘vg
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Vorspeise ?? »
* Hochzeitssuppe

Hauptgang

* Lachsfilet auf der Haut gebraten

* Mediterran gewuUrzte Putenbrust mit Rahmsauce
* Buntes Marktgemuse = /ﬁ.
_* Krguterreis e
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' _* “Salatplatte

ok Kartoffelgratln

* Dessert ’ : ] P /
v - . {K " \
* Vanillecreme mit Karamellsauce g g
* Schokoladenkuchen S
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