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Buffet1
ab 5 Personen

Pro Person 22,90 €

Vorspeise
e Spargelsalat mit Kumquat SAISONAL

Hauptgang

« Marinierte Weinblatter mit Reisfullung
auf Paprika-Zucchinigemuse

Gnocchi Pfanne mit Bérlauch Pesto,
Kirschtomate und gebratener
Lauchzwiebel

Nachspeise
« Melonensalat mit Minze und Limette
SAISONAL

Buffet 3
ab 10 Personen
Pro Person 30,00 €

Vorspeise
e Bunter Cherrytomatensalat mit
Mozzarellaperlen in Basilikumpesto

Hauptgang
« Kalbsbraten mit Rahmsauce
« Romanesca

« Hahnchenbrust im Krautermantel dazu
Rote und gelbe Karotten

Getrluffelter Kartoffelstampf

Nachspeise

« Erdbeertiramisu

Buffet 4
ab 10 Personen

Pro Person 26,00 €

Vorspeise
¢ Hochzeitssuppe 0,35l

Hauptgang
« Magerer Schweinericken und
Hahnchenbrust mit Jadgersauce

« Rostkartoffeln
« Buntes MarktgemuUse

Nachspeise

« Mascarponecreme mit frischen
Erdbeeren

Buffet 2
ab 5 Personen
Pro Person 32,90 €

Vorspeise

e Spargelcremesuppe mit FleischkléBchen
0.351 SAISONAL

Hauptgang

« Schweineschnitzel

« Kartoffeln mit frischer Petersilie

« Spargel mit Sauce Hollondaise vom
Spargelhof Biermann SAISONAL

Nachspeise

« Mascarponecreme mit frischen
Erdbeeren SAISONAL

Konfirmationsbuffets

Alles fiir die perfekte Feier

Herzlich willkommen zu unserem festlichen
Konfirmationsmenu, das den Beginn eines
aufregenden neuen Kapitels geblhrend wirdigt.
Unser Konfirmationsment ladt Sie ein, diesen
besonderen Tag in vollen Ziigen zu genieBen.



Buffets
ab 10 Personen

Pro Person 26,00 €

Vorspeise
e Sommersalat

Hauptgang
« Feurige Hadhnchenkeulen mit BBQ Dip

« Hahnchen Florenz auf bunter Penne
mit Gorgonzolasauce

« Butterreis
« Gebackene Kartoffelecken mit Meersalz
« Paprika-Zucchini Gemuse

Nachspeise
e Cheesecake und Brownies mit NUssen

Buffet?7
ab 10 Personen

Pro Person 29,90 €

Vorspeise

e Lauchcremesuppe mit Schmelzkase
0,35l

Hauptgang
e Partyschnitzel von Schwein und Huhn

e Tzatziki, Jager-, Zeigeuner- und
Rahmsauce

« Minifrikadellen
e Gratin
« Bunte Salatplatte

Nachspeise
e Rote Grltze mit Vanillesauce

Buffetg
ab 10 Personen

Pro Person 27,90 €

Vorspeise
e Broccoliecremesuppe 0,35l

Hauptgang

o Pfefferschinken mit Kruste und
Bratensauce

e Spatzle

« Schweinefilettopf mit frischen
Champignons

« Rostkartoffeln

e Sommergemuse in Butter geschwenkt
mit frischer Petersilie

Nachspeise
¢ Rote Gritze mit Vanillesauce
« Karamellcreme

Buffet 6
ab 10 Personen

Pro Person 32,00 €

Vorspeise

e Tomatencremesuppe 0,35l

Hauptgang
¢ Krustenbraten mit Knusperkruste

e [nvoltini mit Parmaschinken
vom Duroc Schwein

e Rosmarinkartoffeln
¢ Buntes Sommergemuse
e Gratin

Nachspeise

e Obstsalat mit Vanillesauce
e Schokomousse

Buffet 8
ab 10 Personen

Pro Person 29,90 €

Vorspeise
+ Antipasti mit Ciabatta

Hauptgang

+« Hahnchenbrust im Pfeffermantel
« Tafelspitz mediterran

« Basmatireis

« Sommergemuse in Butter geschwenkt
mit frischer Petersilie

« Bunter Salat mit Hausdressing
+ Rostkartoffeln

Nachspeise
e« Zitronencreme
« Stracciatellacreme

Buffet 10
ab 10 Personen

Pro Person 30,00 €

Vorspeise

e Hochzeitssuppe mit reichlich
Einlage 0,35

Hauptgang

e Salbeibraten in Chiantisauce

e Putenbrust auf Curry-Fruchtsauce

s Rdstkartoffeln

« Basmatireis

+ Kaisergemuse in Butter geschwenkt

 Bunter Salat mit Hausdressing

Nachspeise

e Mascarponecreme auf Amarettini
mit Blaubeeren
e Mousse au Chocolat

Buffet 12
ab 10 Personen
Pro Person 32,00 €

Vorspeise
e Schichtsalat

Hauptgang

« Schweinefiletstlcke in pikanter
Rosmarin-Chilirahmsauce Uberbacken
mit Birne und Butterkése

« Kalbsbraten mit Portweinjus

« Thymiankartoffeln

« Spatzle

o« Bunt gemischte Gemuseplatte

« Szlatplatte

Nachspeise

« Stracciatella Mousse
e Obstsalat mit Mandeln Vanillesauce
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Buffet 11
ab 10 Personen

Pro Person 30,00 €

Vorspeise
e Tomatencremesuppe 0,35|

Hauptgang

e Geschmorte Rindsschulter an
Rotweinsauce

« Rosmarinkartoffeln

« Hahnchenroulade geflllt mit einer
Blattspinat-Késecreme

« Penne mit Gorgonzolasauce
« KaisergemuUse Uberbacken
« Butterbohnen

Nachspeise

e Tiramisu
e Obstsalat mit Vanillesauce

Buffet 13
ab 10 Personen

Pro Person 35,00 €

Vorspeise

e Hochzeitssuppe 0,35l
Hauptgang

« Lachsfilet auf der Haut gebraten

» Mediterran gewulrzte Putenbrust mit
Rahmsauce

« Buntes Marktgemuse

e Krauterreis

« Kartoffelgratin

« Salatplatte

Nachspeise

« Vanillecreme mit Karamellsauce
« Schokoladenkuchen
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